Liite 1, Akkreditoitu patevyysalue

Paatoksen numero: T185/M25/2026
F INAS Akkreditoinnin vaatimusstandardi: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Akkreditointialue: Testauslaboratoriot
Paatospvm: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Paatoksen viimeinen voimassaolopvm: 1.12.2028

T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot

Toimipisteet

Toimipisteen nimi Katuosoite Postinumero Postitoimipaikka Maa Toimipisteen
lyhenne

Atria Suomi Oy,

Laboratoriot, Kauhajoen Rahikkatie 95 61850 Kauhajoki Suomi Kauhajok

laboratorio

Atria Suomi Oy,

Laboratoriot, Nurmon (Atriantie 1) PL 900 60550 Nurmo Suomi Nurmo

laboratorio
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T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot

Akkreditoitu patevyysalue

Liite 1, Akkreditoitu patevyysalue

Paatoksen numero: T185/M25/2026

Akkreditoinnin vaatimusstandardi: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Akkreditointialue: Testauslaboratoriot

Paatospvm: 13.5.2026

Paatoksen viimeinen voimassaolopvm: 1.12.2028

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/Immunoanalyysit, kvalitatiiviset

Testattava materiaali / tuote

Yhdistelmaelintarvikkeet, kasvikset,
hedelmat, marjat ja viljat ja niisté tehdyt

valmisteet, kala ja ayridiset ja niista tehdyt

valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Listeria monocytogenes

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

VIDAS® Listeria monocytogenes Xpress
(LMX)

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/Molekyylibiologiset menetelmat, kvalitatiiviset

Testattava materiaali / tuote

Yhdistelmaelintarvikkeet, lihat ja niista

tehdyt valmisteet, kasvikset ja kypsennetty

kala

Yhdistelmaelintarvikkeet, kasvikset, lihat ja

niista tehdyt valmisteet

Lihat ja niista tehdyt valmisteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Listeria monocytogenes

Salmonella spp.

Shigatoksiinia tuottava Escherichia coli,
alustava toteaminen

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/MPN-menetelmat

Testattava materiaali / tuote

Yhdistelmaelintarvikkeet, kasvikset,
hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt
valmisteet, kala ja ayridiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt
valmisteet

Yhdistelmaelintarvikkeet, kasvikset,
hedelmat, marjat ja viljat ja niisté tehdyt
valmisteet, kala ja ayriaiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset,
hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt
valmisteet, kala ja ayriaiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt
valmisteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Aerobiset kokonaisbakteerit

Enterobakteerit 35 °C

Escherichia coli 37 °C

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

GENE-UP L. monocytogenes 2 (LMOZ2)

GENE-UP Salmonella 2 (SLM2)

GENE-UP STEC stx & eae 2, muunneltu

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

TEMPO®AC

TEMPO®EB

TEMPO®EC

Toimipiste

Nurmo

Toimipiste

Nurmo

Nurmo

Nurmo

Toimipiste

Nurmo

Nurmo

Nurmo
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Liite 1, Akkreditoitu patevyysalue

Paatoksen numero: T185/M25/2026
F INAS Akkreditoinnin vaatimusstandardi: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Akkreditointialue: Testauslaboratoriot
Paatospvm: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Paatoksen viimeinen voimassaolopvm: 1.12.2028

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/Muut menetelmat

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/Viljelymenetelmat, kvalitatiiviset

. Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .

Testattava materiaali / tuote . L. . Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka

Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Listeria monocytogenes ISO 11290-1:2017 Nurmo
hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt
valmisteet
Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Salmonella, toteaminen ISO 6579-1:2017/ A1:2020 Nurmo

hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt
valmisteet, kala ja ayriaiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt
valmisteet

Elintarviketestaus/Mikrobiologia/Viljelymenetelmat, kvantitatiiviset

o Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote . L . Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka

Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Aerobiset mikro-organismit NMKL 86:2013 Nurmo

hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt

valmisteet, kala ja ayriaiset ja niista tehdyt

valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Lihat ja munat ja niista tehdyt valmisteet Aerobiset mikro-organismit NMKL 86:2013 Kauhajok

Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Enterobakteerit NMKL 144:2005 ja 3M™ Petrifilm™ Nurmo

hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt Enterobacteriaceae Count (EB) Plate -

valmisteet, kala ja ayridiset ja niista tehdyt petrifilmimenetelma

valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Lihat ja munat ja niista tehdyt valmisteet Enterobakteerit NMKL 144:2005 ja 3BM™ Petrifilm™ Kauhajok
Enterobacteriaceae Count (EB) Plate -
petrifilmimenetelma

Yhdistelmaelintarvikkeet, kasvikset, Escherichia coli 3M™ Petrifilm™ Select E.coli Count (SEC) Nurmo

hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt Plate -petrifilmimenetelma

valmisteet, kala ja ayriaiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Lihat ja munat ja niista tehdyt valmisteet Escherichia coli 3M™ Petrifilm™ Select E. coli Count (SEC) Kauhajok
Plate -petrifilmimenetelma

Broilerin nahallinen liha Kampylobakteeri ISO 10272-2:2017 Nurmo
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Liite 1, Akkreditoitu patevyysalue

Paatoksen numero: T185/M25/2026
F INAS Akkreditoinnin vaatimusstandardi: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Akkreditointialue: Testauslaboratoriot
Paatospvm: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Paatoksen viimeinen voimassaolopvm: 1.12.2028
. Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote . L. . Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka
Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Koagulaasipositiiviset stafylokokit NMKL 66:2009 Nurmo

hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt
valmisteet, kala ja ayridiset ja niista tehdyt
valmisteet, lihat ja munat ja niista tehdyt

valmisteet

Yhdistelméaelintarvikkeet, kasvikset, Listeria monocytogenes ISO 11290-2:2017 Nurmo
hedelmat, marjat ja viljat ja niista tehdyt

valmisteet, lihat ja niista tehdyt valmisteet

Eldinperaisten naytteiden testaus/Mikrobiologia/Antibioottiherkkyyden mikrobiologinen testaus

o Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote . o B Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka
Munuainen, lihas Mikrobilaakeaineiden osoittaminen Sisadinen menetelma, perustuu kumottuun Kauhajok, Nurmo

MMM:n asetus nro 21/EEO/2001

Eldinperdisten naytteiden testaus/Mikrobiologia/Muut menetelmat

. Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote ) o B Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka
Naudan ja sian munuaiset ja lihas Mikrobiladkejaamat Premitest ® Kauhajok, Nurmo

Elainperaisten naytteiden testaus/Mikrobiologia/Viljelymenetelmat, kvalitatiiviset

o Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote . L . Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka
Siipikarjan umpisuolinaytteet Kampylobakteerit, osoittaminen ISO 10272-1:2017, muunneltu Nurmo
Eldinperaiset naytteet Salmonella, toteaminen ISO 6579-1:2017/ A1:2020 Nurmo

Eldinperaisten naytteiden testaus/Parasitologia/Muut menetelmat

. Testattava komponentti / Testausmenetelma / standardi / .
Testattava materiaali / tuote ) o B Toimipiste
parametri / ominaisuus tekniikka

Sianliha Trikiini Stomachermenetelma ja digestio, perustuu Nurmo
komission taytantédnpanoasetukseen EU
2015/1375 ja lihantarkastusasetukseen
MMMa 590/2014, SFS-EN ISO
18743:2015/A1:2023

Tuotantoymparistotestaus/Mikrobiologia/Immunoanalyysit, kvalitatiiviset
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Finnish Accreditation Service

T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot

Testattava materiaali / tuote

Tuotantoymparistdnaytteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Listeria monocytogenes

Liite 1, Akkreditoitu patevyysalue

Paatoksen numero: T185/M25/2026
Akkreditoinnin vaatimusstandardi: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017
Akkreditointialue: Testauslaboratoriot

Paatospvm: 13.5.2026

Paatoksen viimeinen voimassaolopvm: 1.12.2028

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

VIDAS® Listeria monocytogenes Xpress

(LMX)

Toimipiste

Nurmo

Tuotantoymparistotestaus/Mikrobiologia/Molekyylibiologiset menetelmat, kvalitatiiviset

Testattava materiaali / tuote

Tuotantoymparistonaytteet

Tuotantoymparistdnaytteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Listeria monocytogenes

Salmonella spp.

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

GENE-UP L. monocytogenes 2 (LMO2)

GENE-UP Salmonella 2 (SLM2)

Tuotantoymparistotestaus/Mikrobiologia/Rikastusmenetelmat, kvalitatiiviset

Testattava materiaali / tuote

Tuotantoymparistonaytteet

Tuotantoymparistonaytteet

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Listeria monocytogenes

Salmonella, toteaminen

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

ISO 11290-1:2017

ISO 6579-1:2017/ A1:2020

Ymparistotestaus/Mikrobiologia/Viljelymenetelmat, kvantitatiiviset

Testattava materiaali / tuote

Talousvesi

Talousvesi

Talousvesi

Testattava komponentti /

parametri / ominaisuus

Koliformiset bakteerit ja Escherichia coli

Suolistoperaiset enterokokit

Viljeltavat mikro-organismit (heterotrofinen
pesakeluku) 22 °C

Testausmenetelma / standardi /
tekniikka

SFS-EN ISO 9308- 1:2014

SFS-EN ISO 7899-2:2000

SFS-EN ISO 6222:1999

Toimipiste

Nurmo

Nurmo

Toimipiste

Nurmo

Nurmo

Toimipiste

Nurmo

Nurmo

Nurmo
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Annex 1, Accreditation scope

Decision number: T185/M25/2026
F INAS Accreditation requirement standard: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Accreditation area: Testinglaboratories
Decision date: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Decision valid until date: 1.12.2028

T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot

Sites

Site name Street address Postalcode City Country Site short name

Atria Suomi Oy,

Laboratoriot, Kauhajoen Rahikkatie 95 61850 Kauhajoki Finland Kauhajok
laboratorio

Atria Suomi Oy,

Laboratoriot, Nurmon (Atriantie 1) PL 900 60550 Nurmo Finland Nurmo
laboratorio

FINAS belongs to the European co-operation for Accreditation (EA) multilateral recognition agreement (EA MLA) 6/10



Annex 1, Accreditation scope

Decision number: T185/M25/2026
F INAS Accreditation requirement standard: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Accreditation area: Testinglaboratories
Decision date: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Decision valid until date: 1.12.2028

Accreditation scope

Testing of food/Microbiology/Immunoanalyses, qualitative

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested o o ) Site
characteristic tested specification / techniques
Composite foods, vegetables, fruits, berries Listeria monocytogenes VIDAS® Listeria monocytogenes Xpress Nurmo
and cereals and products thereof, fish and (LMX)

crustaceans and products thereof, meats

and eggs and products thereof

Testing of food/Microbiology/Molecular biological methods, qualitative

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested e o . Site
characteristic tested specification / techniques

Composite foods, meats and products Listeria monocytogenes GENE-UP L. monocytogenes 2 (LMO2) Nurmo
thereof, vegetables and cooked fish

Composite foods, vegetables, meats and Salmonella spp. GENE-UP Salmonella 2 (SLM2) Nurmo
products thereof

Meats and products thereof Presumptive Shiga toxin-producing GENE-UP STEC stx & eae 2, modified Nurmo

Escherichia coli

Testing of food/Microbiology/MPN methods

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested . o . Site
characteristic tested specification / techniques
Composite foods, vegetables, fruits, berries Total aerobic count TEMPO®AC Nurmo
and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof
Composite foods, vegetables, fruits, berries Enterobacteriaceae 35 °C TEMPO®EB Nurmo
and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof
Composite foods, vegetables, fruits, berries Escherichia coli 37 °C TEMPO®EC Nurmo

and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof

FINAS belongs to the European co-operation for Accreditation (EA) multilateral recognition agreement (EA MLA)
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Annex 1, Accreditation scope

Decision number: T185/M25/2026
F INAS Accreditation requirement standard: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Accreditation area: Testinglaboratories

Decision date: 13.5.2026

T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Decision valid until date: 1.12.2028

Testing of food/Microbiology/Other methods

Testing of food/Microbiology/Cultivation methods, qualitative

) Component / parameter / Test method / standard
Material / product tested o o .
characteristic tested specification / techniques
Composite foods, vegetables, fruits, berries Listeria monocytogenes ISO 11290-1:2017
and cereals and products thereof, meats
and eggs and products thereof
Composite foods, vegetables, fruits, berries Salmonella, detection ISO 6579-1:2017/ A1:2020

and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof

Testing of food/Microbiology/Cultivation methods, quantitative

) Component / parameter / Test method / standard

Material / product tested o o .
characteristic tested specification / techniques

Composite foods, vegetables, fruits, berries Aerobic micro-organisms NMKL 86:2013
and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof
Meats and eggs and products thereof Aerobic micro-organisms NMKL 86:2013
Composite foods, vegetables, fruits, berries Enterobacteriaceae NMKL 144:2005 and 3M™ Petrifilm™
and cereals and products thereof, fish and Enterobacteriaceae Count (EB) Plate
crustaceans and products thereof, meats petrifilm method
and eggs and products thereof
Meats and eggs and products thereof Enterobacteriaceae NMKL 144:2005 and 3M™ Petrifilm™

Enterobacteriaceae Count (EB) Plate
petrifilm method

Composite foods, vegetables, fruits, berries Escherichia coli 3M™ Petrifilm™ Select E.coli Count (SEC)
and cereals and products thereof, fish and Plate petrifilm method
crustaceans and products thereof, meats

and eggs and products thereof

Meats and eggs and products thereof Escherichia coli 3M™ Petrifilm™ Select E. coli Count (SEC)
Plate petrifilm method

Broiler meat with skin Campylobacteria ISO 10272-2:2017

Site

Nurmo

Nurmo

Site

Nurmo

Kauhajok

Nurmo

Kauhajok

Nurmo

Kauhajok

Nurmo

FINAS belongs to the European co-operation for Accreditation (EA) multilateral recognition agreement (EA MLA)
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Annex 1, Accreditation scope

Decision number: T185/M25/2026
F INAS Accreditation requirement standard: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Accreditation area: Testinglaboratories
Decision date: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Decision valid until date: 1.12.2028
) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested . o . Site
characteristic tested specification / techniques
Composite foods, vegetables, fruits, berries Coagulase positive staphylococci NMKL 66:2009 Nurmo

and cereals and products thereof, fish and
crustaceans and products thereof, meats
and eggs and products thereof

Composite foods, vegetables, fruits, berries Listeria monocytogenes ISO 11290-2:2017 Nurmo
and cereals and products thereof, meats
and products thereof

Testing of samples of animal origin/Microbiology/Antimicrobial susceptibility testing

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested . o . Site
characteristic tested specification / techniques
Kidney, muscle Detection of microbic medicine residues In-house method based on reversed Order Kauhajok, Nurmo

21/EEO/2001 of the Ministry of Agriculture
and Forestry

Testing of samples of animal origin/Microbiology/Other methods

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested e o . Site
characteristic tested specification / techniques
Bovine and pork kidney and muscle Antimicrobial residues Premitest ® Kauhajok, Nurmo

Testing of samples of animal origin/Microbiology/Cultivation methods, qualitative

Component / parameter / Test method / standard

Material / product tested e o . Site
characteristic tested specification / techniques

Poultry caecum samples Campylobacteria, detection ISO 10272-1:2017, modified Nurmo

Samples of animal origin Salmonella, detection ISO 6579-1:2017/ A1:2020 Nurmo

Testing of samples of animal origin/Parasitology/Other methods

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested o o . Site
characteristic tested specification / techniques
Pork Trichinella Stomacher and digestion, based on Nurmo

Comission implementing regulation EU
2015/1375 and meat inspection decree of
Ministry of Agriculture and Forestry

FINAS belongs to the European co-operation for Accreditation (EA) multilateral recognition agreement (EA MLA) 9/10



Annex 1, Accreditation scope

Decision number: T185/M25/2026
F INAS Accreditation requirement standard: SFS-EN ISO/IEC 17025:2017

Finnish Accreditation Service Accreditation area: Testinglaboratories
Decision date: 13.5.2026
T185, Atria Suomi Oy, Laboratoriot Decision valid until date: 1.12.2028
) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested . o . Site
characteristic tested specification / techniques

590/2014, SFS-EN ISO
18743:2015/A1:2023

Testing of production environment/Microbiology/Immunoanalyses, qualitative

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested o o . Site
characteristic tested specification / techniques
Samples from production environment Listeria monocytogenes VIDAS® Listeria monocytogenes Xpress Nurmo
(LMX)

Testing of production environment/Microbiology/Molecular biological methods, qualitative

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested e o . Site
characteristic tested specification / techniques
Samples from production environment Listeria monocytogenes GENE-UP L. monocytogenes 2 (LMO2) Nurmo
Samples from production environment Salmonella spp. GENE-UP Salmonella 2 (SLM2) Nurmo

Testing of production environment/Microbiology/Enrichment methods, qualitative

Component / parameter / Test method / standard

Material / product tested e o . Site
characteristic tested specification / techniques

Samples from production environment Listeria monocytogenes ISO 11290-1:2017 Nurmo

Samples from production environment Salmonella, detection ISO 6579-1:2017/ A1:2020 Nurmo

Environmental testing/Microbiology/Culture methods , quantitative

) Component / parameter / Test method / standard )
Material / product tested o o . Site
characteristic tested specification / techniques
Drinking water Coliform bacteria and Escherichia coli SFS-EN ISO 9308- 1:2014 Nurmo
Drinking water Intestinal enterococci SFS-EN ISO 7899-2:2000 Nurmo
Drinking water Culturable microorganisms (heterotrophic SFS-EN ISO 6222:1999 Nurmo

plate count) 22 °C
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